
COLLECTION L’HONNËTF.VOI.UPÏÉ

JoëlleBahloul
Le culte de la Table Dressée
Ritesc! !mdi/iousdela tablejuivea{çr‘rimnc

— “Que se passe-t-ilce soir?” demande l‘enfant étonné à
l’assemblée;ittablée.

— “Ce soir,c’est la Pâquejuive.D’une main toute puissante
l’Eternelnous a fait sortird'Egypte,d‘unemaisond’esclavage",lui
répond—on.
Alors se dérouleun singulierrepas,une commémoration par la
nourriture et lepartage.Un épisodeque lamémoire juive;! retenu
pour en faire un moment clef de son histoire.
En ethnologueet en cuisinièreavertie,_loëlleBahloul nous intro-
duit au coeur dessecrets detablede lacommunauté juived’origine
algériennequiperpétueen Francece cultemagnifiquede la table
dressée.Gestes,saveurs, parolesFormentun tout pour l'expression
d’uneidentité.
Livredelacuisinefamilialeséphamde,lectured’un codedesaveurs,
de savoir-tâireet d‘échangesaffectifs, url/r (If la Tablel)rcsséc
nous dit le comment et le pourquoide la préparationet de la
consommation de cette cuisinemillénaire et présente.
_/0i‘/1«’Bah/au!r’5! {2À [germ 1951,elleiii! t'hi'ïi‘hfüïm t'/!‘J)IUÏUËÏF((d)!)le i'ddh'du
Laboratoired‘e‘llvmbotaniquedu MuséumNarrow? d’Hisloin' ;\":1mreHv.
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